
         GRAND PRIX DE FRANCE 2026  
 

ANNEXE 3 - PLANNING 
 

VENDREDI 2 OCTOBRE 2026 
 

Accueil des candidats  

L’accueil se fera au CEPROC en présence du Président de Jurys (MOF) et du staff concours. 

 

CEPROC 

Centre d’Excellence des Professions Culinaires 

19 rue Goubet - 75019 PARIS 
 

14h00-18h30 (heure limite d’arrivée sur le lieu) : Accueil des candidats 

Temps de déchargement estimé à 30 minutes 
Lors de l’émargement, les candidats devront présenter une pièce d’identité ainsi que leur 

convocation. 

 
19h30 : Fermeture des laboratoires 
20h00 : Dîner sur place 
21h00 : Retour à l’hôtel proche du CEPROC 
 

Les candidats disposeront d’environ 26 heures pour la réalisation de leurs fabrications et la 
présentation des produits finis (nettoyage compris). 
 

SAMEDI 3 OCTOBRE 2026 
 

6h30 :  Petit déjeuner au CFA ou à l’hôtel à déterminer ultérieurement  
 Réveil des candidats en conséquence 
7h00 :  Déplacement à pied de l’hôtel vers le CFA  
 
7h30 à 19h30 : 1ère partie des épreuves : 12 heures d’épreuves 
  y compris la pause déjeuner et le nettoyage. 
 
Les candidats pourront effectuer leur pause déjeuner dans le créneau horaire 12h00-14h00 par la 
mise en place d’un buffet froid à disposition. 
 
Créneau horaire pour shooting photo : dimanche matin avant midi 
 
Possibilité le samedi de faire des cuissons de nuit : de 19h00 à 7h00 sans sonde. 
 
20h00 :  Dîner sur place 
21h00 : Retour à l’hôtel à pied des candidats  
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DIMANCHE 4 OCTOBRE 2026 
 
6h30 :  Petit déjeuner au CFA ou à l’hôtel à déterminer ultérieurement  
 Réveil des candidats en conséquence. 
7h00 :  Déplacement à pied de l’hôtel vers le CFA 
 
7h30 à 19h30 : 2e partie des épreuves : 12 heures d’épreuves  

y compris la pause déjeuner, le nettoyage des laboratoires et le montage des  
structures de décor sur buffets. 
 
Une table type desserte (70 x 70) fournie par les organisateurs, sera mise à 
disposition pour chaque candidat. 

 
15h30- 18h00 : Dégustations des 3 produits 
 Truite en croûte, lapin farci et le Paris-Brest  
 
Chargement autorisé dans les camionnettes du matériel 
 
20h00 : Dîner 
21h00 : Retour à l’hôtel des candidats  

 

 
LUNDI 5 OCTOBRE 2026 

 
 
6h00 :  Libération des chambres d’hôtel. Réveil des candidats en conséquence. 
 Déplacement à pied de l’hôtel vers le CFA avec effets personnels  
 
6h30 : Petit déjeuner au CFA  
 
7h00-08h00 :  Finition des produits et préparation de l’envoi des 2 dernières dégustations 
     La tête roulée et les œufs mimosas 
 

08h00-09h40 :  Envoi des dégustations  
 
09h40-10h30 : Dès la fin de l’envoi de son assiette de dégustation, le candidat est autorisé à 
se rendre à son buffet pour le montage des produits dessus. 

10h30-11h00 : Notation des buffets par le Jury 

10h45-11h30 :  Nettoyage des laboratoires / chargement dans les camionnettes 

12h00-13h15 : Présence du candidat derrière son buffet pour une dégustation aux invités  

 13h30 : Proclamation des résultats  

 

Horaires à définir le jour J :  

Récupération des dotations par les candidats  
Démontage des buffets 
Départ des candidats 


